Продукция ТМ ГАРНЕЦ.

1. Продукция без глютена.

http://www.garnec.com/production/glutenfree/
Безглютеновые хлебные смеси компании Гарнец не содержат ни какие химические добавки. Они состоят из нескольких видов муки цельного помола и кукурузного крахмала. Этот продукт подходит как для страдающих непереносимостью глютена, так и для просто стремящихся к здоровой диете . 

Потребительские свойства смесей обеспечиваются тщательным подбором исходного сырья, Цельнозерновая мука компании Гарнец получается путем помола цельной гречневой или рисовой крупы по ГОСТ. Температура помола при этом не превышает 40 градусов по Цельсию, а распределение фракций такое же как при помоле каменными жерновами, от крупной до самой мелкой. Продукция производится на специально, выделенном для этого оборудовании в специальном помещении. 

Содержание глютена - менее 20 мг/кг. Контролируется как в сырье, так и в готовой продукции. Контроль производится как внутризаводской, так и внешней аккредитованной лабораторией.

В настоящий момент выпускаются : 
-Мука рисовая цельнозерновая 
-Мука гречневая цельнозерновая 
-Мучная смесь ТЕМНЫЙ ХЛЕБ 
-Мучная смесь БЕЛЫЙ ХЛЕБ 
-Мучная смесь СЕРЫЙ ХЛЕБ 
-Мучная смесь ОСНОВА ДЛЯ ПИЦЦЫ 
-Мучная смесь ЗЕРНОБОБОВЫЙ ХЛЕБ 
-Мучная смесь ЧЕРЕМУХОВЫЙ ТОРТ 
-Мучная смесь ДЛЯ ОЛАДИЙ 
-Мучная смесь ДЛЯ БЛИНОВ 
-Крахмал тапиоковый 
- Мука рисовая цельнозерновая 
- Мука гречневая цельнозерновая

Протоколы испытаний
Отзывы
Тапиоковый крахмал. 
http://www.glutenlife.ru/production/628.html
Крахмал Тапиоковый (500 гр). 

Состав: крахмал тапиоковый.

Срок годности - 24 месяца.

Тапиоковый крахмал изготавливается с использованием чистой родниковой или артезианской воды. 
俄升品牌的产品
      1.这些产品是无麦麸的
http://www.garnec.com/production/glutenfree/
俄升公司的无谷蛋白混合面包不含任何化学添加剂。

它们是由几种类型的粗粉和玉米淀粉混合而成的。

这一产品适合于那些谷蛋白不耐受人群并为他们提供更营养健康的饮食。

     符合消费者特性的面粉混合物全部是经过认真甄选的。

俄升公司无论是全麦面粉的碾磨或是荞麦以及大米的制作都是符合国家标准的。始终保持40摄氏度的碾磨温度，从两扇磨石间落下馏分相同的谷粒。所有产品的生产都是在特定的房间内使用专业设备完成的。

原材料和成品的谷朊含量低于20mg/kg。获许的实验室始终监督此项流程。
目前可提供：
含稻米的全麦面粉
含荞麦粉的全麦面粉
混合面粉制作的黑麦面包
混合面粉制作的白色面包
混合面粉制作的褐色面包
混合面粉制作的比萨
含有小麦粒和豆类的混合面粉制作的面包
混合面粉制作的黑樱桃派
混合面粉制作的油煎饼
混合面粉制作的薄煎饼

含稻米的全麦面粉
含荞麦粉的全麦面粉
测试报告
评语

西米淀粉.
http://www.glutenlife.ru/production/628.html
西米淀粉(500 g)
成分：西米淀粉
储存期：24个月.

西米淀粉制品采用纯天然春季水源。
